
REVOLUCE

Informace podají:
Zdeněk Růžička 602 626 295, Petr Šreiber 602 171 052, Ivan Tomaier 603 771 838, Zdeněk Chudomel 724 922 692, Jan Kalousek 606 603 747,

Stanislav Zelený 724 029 871, Petr Knespl 602 222 357, Eva Perná 702 128 219, Iveta Kosinková 720 948 171

• Kombinací vybraných kmenů bakterií lze zlepšit fermentaci i stabilitu
• Cílená konzervace zlepší kvalitu siláží i senáží
• Všechny jámy potřebují vyřešit stabilitu odebírané stěny
• Co nejrychleji musíme otevřít novou jámu
• Lactobacillus buchneri – pomocník nebo prokletí?

Tématické okruhy:

Termíny a místa konání:
úterý
středa

Pivovar Prazdroj, Konferenční centrum Secese – sál Pilsner Urquell, U Prazdroje 7, Plzeň
Správní budova ZEA Sedmihorky, Radvánovice, okres Semily

8 : 30 –  9 : 00
9 : 00 –  12 : 00

12 : 00

Časový harmonogram:
prezence
odborné přednášky a diskuze
zakončení – oběd

Přihlášky zasílejte na adresu
ZEA Sedmihorky

Roudný 53, 511 01 Turnov
nebo na zea@zea.cz

13. 2. 2018
14. 2. 2018

Úspěšné moderní konzervanty
objemných krmiv zaručují

i jejich stabilitu při odběru.
Máme řešení pro každou jámu.

REVOLUCE v jámì

Sv. Lalsila, patronka úspěšné konzervace
ve spolupráci s fi rmou

ZEA Sedmihorky
Vás zvou na

odborný seminář:


